VITIS

VINOTHEK

DESSERT

Limettenschaum | Cheesecake Eis | Erdbeere | Minze
Schiuma di lime | gelato al Cheesecake | fragola | menta
Lime foam | cheesecake ice cream | strawberry | mint
€ 13,00

Caramelia 36% | Rhabarber Sorbet | Schokoerde | Rhabarber
Caramelia 36% | sorbetto al rabarbaro | crumble di cioccolato | Rabarbaro
Caramelia 36% | rhubarb sorbet | chocolate crumble | Rhubarb
€ 13,00

Gurkensorbet | Gin & Tonic Espuma | Kiwi | Limette
Sorbetto al cetriolo | gin & tonic espuma | kiwi | lime
Cucumber sorbet | gin & tonic espuma | kiwi | lime
€ 13,00

Affogato | Espresso | Vanille Eis
Affogato | caffé | gelato alla vaniglia
Affogato | coffee | vanilla ice cream

€5,00

VITIS

VINOTHEK

WINE SNACKS

Sldtiroler Speck | Lardo | Kaminwurze | Almkase | Senf Creme
Speck dell’Alto Adige | lardo | salamino | formaggio di malga | crema di senape
South Tyrolean speck | lardo | salamino | mountain cheese | mustard cream
€ 19,00

Culatello | Parmesan DOP | Salame Felino | Artischocke
Culatello | Parmigiano Reggiano DOP | salame Felino | carciofi
Culatello | Parmigiano Reggiano DOP | salame Felino | artichoke
€ 19,00

Sardellen vom kantabrischen Meer (6 Stk.) | Butter | Kapern Pulver | Brot
Filetti di acciughe del Cantabrico (6 p.) | burro | polvere di capperi | pane
Cantabrian sea anchovy fillets (6 p.) | butter | caper powder | bread
€ 13,00

Kaseerlebnis | Chutney | Friichtebrot
I nostri formaggi | chutney | pane con frutta secca
Cheese assortment | chutney | fruit bread
€ 18,00



VITIS

VINOTHEK

STARTERS

Rohe Garnele | Karotte | Ingwer | Curry | griiner Apfel
Gambero crudo | carota | zenzero | curry | mela verde
Raw shrimp | carrot | ginger | curry | green apple
€ 22,00

Spargel, gebacken | Bozner Sauce | Almkrautersalat | Datterini
Asparagi fritti | Salsa Bolzanina | insalata di erbe alpine | datterini
Fried asparagus | Bolzano sauce | Alpine herb salad | Datterini
€ 17,00

Tatar vom Rind | Piemonteser Art | Salzbutter | getoastetes Brot
Tartara di manzo | alla piemontese | burro al sale | pane tostato
Beef tartare | “alla piemontese” | salted butter | roasted bread
€ 22,00

PASTA & RISOTTO

Gnocchi | Ricotta | Barlauch | gebeiztes Ei
Gnocchi | ricotta | aglio orsino | uovo in salamoia
Gnocchi | ricotta | wild garlic | dried egg yolk
€ 18,00

Risotto Novello | Safran | Wachtelbrust | Lakritze
Risotto Novello | zafferano | petto di quaglia | liquirizia
Risotto Novello | saffron | quail breast | licorice
€ 20,00

VITIS

VINOTHEK

FISH & MEAT

Heilbutt | Erbsenpliree | griiner Spargel | Senfkdrner Beurre Blanc
Halibut | purea di piselli | asparagi verdi | beurre blanc ai semi di senape
Halibut | Pea puree | green asparagus | Mustard seed beurre blanc
€ 34,00

Coq au Vin Blanc | Hiihnchen Brust&Keule | Barlauchpiiree | Buchenpilze | Kohlrabi
Coq au Vin Blanc | Galletto petto&coscia | purea all’ aglio orsino | pioppini | cavolo rapa
Coq au Vin Blanc | Chicken breast&leg | wild garlic puree | beech mushrooms | Kohlrabi

€ 32,00

Hanging Tender Steak vom Rind | weiBer Spargel | Polenta | Maiscreme | Hollandaise
Steak Hanging Tender di manzo | asparagi bianchi | Polenta | crema di mais | Olandese
Hanging Tender steak of Beef | white asparagus | Polenta | corn cream | Hollandaise
€ 34,00

SPECIAL FOR TWO

Chateaubriand, Rinderfilet, ca. 400g (30 Minuten) | Beilagen | Jus
Chateaubriand, filetto di manzo, ca. 400g (30 Minuten) | contorni | Jus
Chateaubriand, fillet of beef, ca. 400g (30 Minuten) | side dishes | Jus

€ 89,00



